Lars Nordqvist Gastronomi — Bokningsvillkor for Private Dining
En exklusiv matupplevelse i ditt hem

Vilkommen till en gastronomisk upplevelse dar jag, Lars Nordqvist, skapar en
sdsongsbetonad meny baserad pa de basta ravarorna for stunden. Varje meny formas av
naturens rytm och tillgdng, och kan variera beroende pa sdsong, vider och ravarornas
kvalitet.

Min matlagning hdmtar sin grund i de nordiska ravarorna - vilt, fisk, skog och gronsaker -
och forenas med inspiration fran japansk umami, fermentering och franska tekniker.
Resultatet 4r en modern och balanserad gastronomi dar naturens rena smaker moter
hantverk och finess.

Med erfarenhet fran nagra av Sveriges fraimsta restauranger ar mitt mal att skapa en
helhetsupplevelse i ert eget hem - en stillsam och exklusiv kvall dar maten, ravaran och
kanslan far sta i centrum.

Reseersattning

Vid resor over 5 mil enkel vag fran Ljusdal tillkommer en reseersittning. Endast den del av
strackan som overstiger 5 mil enkel resa debiteras, och berdknas tur och retur enligt faktisk
korstracka. Pris per mil: 18,50 kr.

Meny & pris

Aster-menyn - 6 serveringar

En klassisk trerattersmiddag med extra serveringar — en balans mellan elegansen i Aurora
och rotterna i Arvet.

Ravarorna hdmtas ur sdsongens basta, med influenser fran bade lokala producenter och det
nordiska landskapet.

Pris: 1 395 kr per person (inkl. moms).

Arvet-menyn - 10 serveringar

En hyllning till vara lokala ravaror, skogens rikedom, bonderna, jagarna och hantverkarna
som bar det svenska arvet vidare.

En resa genom smak och tradition - dar varje ravara berattar sin historia.

Pris: 1 695 kr per person (inkl. moms).

Aurora-menyn - 12 serveringar

Den mest exklusiva av vara menyer - en hyllning till Norden och dess rikedom av ravaror.
En resa genom hav, skog och fjall dar sdsongens allra basta smaker méts i harmoni.

Allt tillagat med respekt, kdrlek och ett jordnara uttryck som later ravaran tala for sig sjalv.
Pris: 2 395 kr per person (inkl. moms).



@ Vill ni visa er uppskattning utéver fakturan? Det finns majlighet att gora det i samband
med betalning.

Bokning & avbokning

Antal gaster:

- Minimiantal: 8 gister, max 20 gaster per bokning.

For farre an 8 personer debiteras mellanskillnaden upp till priset for 8 gaster.

- Mojlighet att lagga till upp till tva extra personer fram till bokningsdagen (dock ej 6ver 20
totalt).

- Vid tillagg av gaster, vanligen meddela eventuella allergier i samband med dndringen.

Bokning

Néar datumet ar bekriftat planeras hela upplevelsen efter ert sidllskap - meny, ravaror och
logistik anpassas specifikt for er. Infor middagen gor jag dven ett personligt forbesok pa
plats, dar vi tillsammans gar igenom lokalen, planerar logistik, dukning och praktiska
detaljer. Det sdkerstiller att allt flyter smidigt under kvallen och att upplevelsen blir sa
genomarbetad som mojligt.

Betalning
Faktura skickas dagen efter middagen och har 7 dagars betalningsvillkor. Precis som vid ett
restaurangbesok sker betalningen efter upplevelsen.

Avbokningsvillkor — Lars Nordqvist Gastronomi

For att sikerstélla kvalitet och planering kring varje middag géller foljande villkor vid
avbokning:

Avbokning av hela sillskapet

e Avbokning senast 14 dagar fore bokat datum: ingen kostnad.
e Avbokning 7-13 dagar fore: 50 % av totalsumman debiteras.
e Avbokning mindre iin 7 dagar fore: 100 % av totalsumman debiteras.

Andring av antal gister

e Justering av antal géster kan goras kostnadsfritt fram till 7 dagar
fore evenemanget.

e Vid avbokning av enskilda géster senare #n 7 dagar fore debiteras fullt pris per
person.

Da ravaror ofta bestélls och forbereds i god tid, kan sena dndringar inte aterbetalas. Vid
sjukdom eller annan franvaro kan platsen dverlatas till annan gist.



Det hédr ingar i upplevelsen

Mat & service:

- Tillagning och servering av den valda menyn
- Servering vid bordet

- Tallrikar, servetter och diskhantering

- Rekommendation av dryck vid forfragan

- Stddning av koket efter middagen

Dukning:

- Vi dukar girna bordet i god tid féore middagen med era glas och bestick, och anpassar oss
efter era 6nskemal - oavsett om ni vill anvdnda egna ljus, dukar, blommor eller andra
detaljer som satter stimningen.

- Om ni foredrar att duka sjilva gar det sjalvklart bra. Se girna till att det finns plats for
snacksserveringar mellan var fjdrde gast - vi kan justera detta pa plats.

- Det gar alldeles utmarkt att behalla samma bestick under hela middagen fram till
desserten. Vi anpassar oss efter vad som finns i ert hem.

Dryck:

- Ni star sjdlva for inkopet av dryck. Om ni véljer ett vinpaket som matchar ratterna, siger vi
till nar det ar dags for nasta glas - och hjalper girna till att servera vinet om sa énskas.

- Foredrar ni att dricka nagot annat gar det givetvis bra, men da ansvarar ni sjilva for
serveringen for att undvika forvaxlingar vid bordet.

- Vi hjalper garna till att plocka undan tomma glas och fylla diskmaskinen om méjligt.

- Om ni inte har olika vinglas under middagen fungerar det utmarkt med samma glas hela
kvéllen.

Forberedelser & praktiska detaljer
Vi anlander cirka 1,5-2 timmar fére middagen for att forbereda och stimma av detaljer med
er.

Vi behover tillgang till:

- Ett fungerande kok med spis och ugn (garna grill om det finns)
- Lite kyl- och frysutrymme

- Bestick, vinglas och vattenglas

- Vattenkaraff (eller liknande for servering av vatten)

- Kaffe med tillbehor (bryggare, filter, koppar, mjolk, socker etc.)

Om disken:

- Vi plockar undan och fyller diskmaskinen nar det ar mojligt.

- Ovriga glas stélls upp s& att ni enkelt kan sétta in dem senare.

- Vi undviker att handdiska vinglas for att minska risken foér skador.



Stadning & sdkerhet:

- Vi lamnar alltid koket rent och i ordning.

- Golvet moppas inte, men vi arbetar noggrant och rent.
- Vi anvander halksdkra inomhusskor for sakerhet.

Allergier & specialkost

For att skapa en genomtankt och trygg upplevelse ar det viktigt att jag far korrekt
information om eventuella allergier i god tid.

- Eventuella allergier eller 6verkansligheter ska meddelas senast 7 dagar innan middagen.

- Observera att jag inte kan anpassa menyn for mjolkproteinfria, laktosintoleranta, veganska
eller dietbaserade 6nskemal.

Vi anvinder mejeriprodukter i flera av vara serveringar och kan tyvarr inte erbjuda en
laktosfri meny. Vid laktosintolerans rekommenderas laktastablett.

Varje meny planeras och tillagas specifikt for ert séllskap, vilket innebar att det inte finns
mojlighet att anpassa ratter pa plats. Som bokningsansvarig ansvarar du for att all
information om allergier och kostonskemal formedlas korrekt for hela sallskapet.

Avslutning pa kvillen

Vi avslutar vér service efter att sista serveringen och kaffet har serverats.

Diérefter lamnar vi er att i lugn och ro njuta av ert kaffe och sillskap.

Vi dukar inte bort det sista kaffet eller efterdukningen — det ar det enda vi ldmnar kvar
innan vi avslutar kvéllen.

En kvall att minnas

Mitt mal ar att skapa en avslappnad, smakrik och minnesvard middag for er och era gaster.
Jag arbetar med ravaror fran hallbara svenska gardar, bonder och jagare som visar djup
respekt for naturen. Min uppgift ar att foradla dessa ravaror med samma respekt och karlek
- och ge er en gastronomisk upplevelse att bara med er.

e Vill ni dela er upplevelse?
Tagga garna @larsnordqvist.gastronomi

[ Fragor eller bokning
larsnordqvistgastronomi@gmail.com
Q +46 703320343

@ www.larsnordqvistgastronomi.com

Jag ser fram emot att fa laga mat for er.

Vanliga hilsningar,
Lars Nordqvist



	Lars Nordqvist Gastronomi – Bokningsvillkor för Private Dining
	Reseersättning
	Meny & pris Aster-menyn – 6 serveringar En klassisk trerättersmiddag med extra serveringar – en balans mellan elegansen i Aurora och rötterna i Arvet. Råvarorna hämtas ur säsongens bästa, med influenser från både lokala producenter och det nordiska la...
	Arvet-menyn – 10 serveringar En hyllning till våra lokala råvaror, skogens rikedom, bönderna, jägarna och hantverkarna som bär det svenska arvet vidare. En resa genom smak och tradition – där varje råvara berättar sin historia. Pris: 1 695 kr per pers...

	Bokning & avbokning
	Avbokningsvillkor – Lars Nordqvist Gastronomi

	Det här ingår i upplevelsen
	Förberedelser & praktiska detaljer
	Allergier & specialkost
	Avslutning på kvällen

	En kväll att minnas


